Jogurtovy chléb s pomazankami
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Vitana chlebové koreni
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https://vitana.cz/produkty/koreni/smesi/chlebove-koreni

Priprava receptu

Kvasnice promichejte s vlaznou vodou. Do misy prosejte obé mouky,
pridejte kvasnice, mléko a kelimek jogurtu, vSe dobfe promichejte.
Rozpustte si maslo a spolecné se soli a chlebovym kofenim jej pfilijte
do misy. Promichejte, pfikryjte utérkou a nechte pfi pokojové teploté
hodinu ulezet. Z tésta vytvarujte bochnik, plech vylozte pecicim
papirem a bochnik na ném nechte odpocivat, nez se rozehreje trouba.
Bochnik slabé nafiznéte na (budouci) kirce a pecte 10 minut na 200
°C. Pak teplotu snizte na 170 °C a dopékejte asi 50 minut. Vlacny
jogurtovy chléb podavejte s pomazankami dle chuti.
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